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Getränke  
Aperitif, Wein & Co. 
 

AUSGESUCHT, EINGESCHENKT, GENOSSEN! 

 

 

 

Für währende Freude am Erlebten. 
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Getränke bei Ihrer Veranstaltung 
 

Bitte wählen Sie bis zu vier verschiedene Aperitif-Kreationen, die wir Ihren Gäst:innen  

bei der Ankunft auf dem Tablett servieren. 

Alle weiteren aufgeführten Getränke werden anschließend auf Bestellung der Gäste 

ausgeschenkt. 

 

Zusätzlich bitten wir Sie 
 

 bis zu zwei Weißweine, 

 bis zu zwei Rotweine 

 sowie einen Roséwein 
 

auszuwählen, damit möglichst alle persönlichen Weingeschmäcker berücksichtigt werden 

können. 

 

Gerne unterstützen wir Sie beratend bei der Auswahl und Zusammenstellung der 

Getränke. 

 

Alle aufgeführten Getränke sind im Rahmen der gebuchten Getränkepauschale (Dauer 

abhängig von der gebuchten Veranstaltungsart) ohne Mengenbegrenzung enthalten. 

 

Verlängerung der Getränkepauschale 

Sollte Ihre Veranstaltung länger dauern als die in der Pauschale enthaltene Zeit, kann die 

Getränkepauschale stundenweise verlängert werden. 

Preis: 

17,00 € pro Person und Stunde inkl. MwSt. 

(inklusive ausgewählte Weine, Bier, Sekt, alkoholfreie Getränke sowie Kaffee und 

Heißgetränke) 

 
Eine Einzelabrechnung der Getränke ist nicht möglich, außer bei Longdrinks und Spirituosen. 

Die Berechnung erfolgt auf Basis der Anzahl der Gäste, die nach Ablauf der Pauschale noch anwesend sind. 

Wir erfassen stündlich die anwesende Personenzahl und berechnen entsprechend pro Person und 

angefangener Stunde den genannten Betrag, solange Ihre Veranstaltung andauert.  
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Biere 
Biere vom „Staatlichen Hofbräuhaus“ 

 Helles | Alkoholfrei  

 Weißbier: hell | alkoholfrei | dunkel 

Alkoholfrei 
 Coke | Coke Zero | Eistee Pfirsich | Spezi 

 Säfte: Orange | Apfel | Mango | Johannisbeere | Rhabarber 

 Tafelwasser still & prickelnd 

 Hausgemachte Limonaden:  

Rosmarin-Limette | Orange-Ingwer | Holunder-Minze | Beere | Gegrillte Zitrone 

Kaffee & Heissgetränke  
 Cappuccino | Milchkaffee | Latte Macchiato | Café Crème | Espresso 

 Dallmayr Tee: schwarz | grün | Früchte | Kräuter | Minze | Roibusch 

 Heiße Schokolade 
 

Alle weiteren Getränkewünsche bieten wir gerne auf Anfrage an. Alle Heißgetränke auch in vegan 

zubereitbar. 
 

Aperitif 
Bitte wählen Sie bis zu zwei verschiedene Aperitif-Kreationen, die wir Ihren Gäst:innen bei der Ankunft auf 

dem Tablett servieren. 

 

 Sekt „Palmenhaus Privée“ 

 Secco alkoholfrei „La Giosa“ 0,0 

 JOYSecco 

 Frizzante Rosé  

 Champagner Josef Brut Royal Rosé und Veuve Pelletier blanc für 2 h zum Empfang: 

Aufpreis 21,50 Euro pro Person 
Andere Champagnermarken sind zum Aufbuchen gerne möglich. Bitte sprechen Sie uns an. 

 Hausgemachte Limonaden aufgegossen mit Sekt oder Secco (Spritz-Style)  

Rosmarin-Limette | Orange-Ingwer | Holunder-Minze | Beere | Gegrillte Zitrone 
 Bier Hofbräu Hell 0,33l in der Eiswanne zur Selbstbedienung der Gäst:innen  
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Empfohlen bei Ankunft der Gäste bis spätestens 16.30 Uhr 

 Filterkaffeebuffet – alle anderen Heißgetränke können auf Wunsch dazu bestellt 

werden. 

Tipps: 

Was kommt gut an bei den Gäst:innen zum Empfang und kann immer inkludiert 

angeboten werden: 

 Bier in der Eiswanne mit 0,33l Hofbräu präsentiert zur Selbstbedienung 

 Holzfass 50l inkl. Ganterbock | Schlegel Aufpreis 330,00 Euro 

 Champagner-Pyramide 
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Weine 

 
Weiss 

 RIESLING trocken 

G&M Machmer | Rheinhessen | Deutschland 

 FUNdament GRÜNER VELTLINER | Weinwurm | Weinviertel | Österreich 

 WEISSER BURGUNDER | Weinwurm | Weinviertel | Österreich 

 GRAUBURGUNDER | G&M Machmer | Rheinhessen | Deutschland 

 CUSTOZA DOC | Lenotti | Marken | Italien 

 SAUVIGNON MALVASIA | Cantine San Marzano | Apulien | Italien 

 LUGANA | Casal Busiól | Venetien | Italien 

 DIANTHÀ Bianco | Cantine Pellegrino | Sizilien | Italien 

 RIVANER halbtrocken | G&M Machmer | Rheinhessen | Deutschland 

 Alkoholfreier Weißwein 0,0 RIESLING | Kolonne Null | Berlin | Deutschland 

 

 

Rosé 

 

 ROSÉ | Trevenezie | Collezione Domini | Venetien | Italien 

 DON PINO | G&M Machmer | Rheinhessen | Deutschland 

 Alkoholfreier ROSÉ 0,0 | Kolonne Null | Berlin | Deutschland 
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Rot 

 SPÄTBURGUNDER | G&M Machmer | Rheinhessen | Deutschland 

 CABERNET SAUVIGNON | G&M Machmer | Rheinhessen | Deutschland 

 FUNdament ZWEIGELT | Weinwurm | Weinviertel | Österreich 

 DOURO Vino Tinto | Casal Garcia | Douro | Portugal 

 MONTEPULCIANO D´ABRUZZO DOC | Murelle | Abruzzen | Italien 

 MERLOT IGT | Cusumano | Sizilien | Italien 

 ROSSO SALENTO | Cantine San Marzano | Apulien | Italien 

 PRIMITIVO DEL TARANTINO IGP | Accademia dei Racemi | Apulien | Italien 

(Aufpreis pro Person 4,00 Euro) 
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SCHLOSS NYMPHENBURG 
Eingang 43 

80638 München 
Telefon 089.17 53 09 

Mail info@palmenhaus.de 
 

www.palmenhaus.de 
 

 

 


